
Załącznik nr 5 Przykładowe menu – catering loże (dla 16 osób) 

Kanapeczki bankietowe – 40 szt.:   
• Kanapki bankietowe serem żółtym i warzywami  

• Kanapki bankietowe z łososiem i avocado  

• Kanapki bankietowe z wędliną i warzywami  

• Kanapki bankietowe z prosciutto i gruszką  

Patera Rollsów – 40 szt.: 

• Rollsy z szynka i serem 

• Rollsy z łososiem i serkiem chrzanowym  

• Rollsy z salami, papryką i serkiem śmietankowym  

Patera minihamburgerów - 32 szt.: 

• Z serem hallumi  

• Z kurczakiem  

• Z wołowiną  

Deska serów dla 16 osób 

Mix słodkości 40 szt.: 

• Ciasto 

• Słodkie fingerfoody, ciastka 
Napoje: 

• Kawa 

• Herbata 

• Napoje gazowane i soki 
 

 
Catering zawiera cooler z lodem oraz szkło i porcelanę. 


